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QUEM SOMOS?

Em 1947, apos a Segunda Guerra Mundial,
Antonio Batista da Silva, plantou os primeiros pés
de jabuticaba em Hidrolandia, Goias. No qual,
posteriormente ficou conhecido como a Fazenda
Jabuticabal.

Nos anos de 1999 um de seus filhos, Paulo
Antonio Silva, continuou perpetuando a tradicao
de plantar jabuticaba, mas ele tinha a visao de
produzir derivados da jabuticaba, como vinho,
licores, aguardente, etc.
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NOSSO PRODUTO

O Maior Pomar de Jabuticabas do Mundo

Entao, neste mesmo ano com uma parceria desenvolvida pela Universidade Federal de Goias, nasceu a
Vinicola Jabuticabal. Que se tornou referéncia na producao de fermentados de jabuticaba, sendo a
primeira Vinicola no pais a produzir este tipo de bebida. No ano de 2012, a Vinicola iniciou as atividades
de turismo rural e enoturismo, tornando-se uma referéncia no turismo goiano, e juntamente com a

Fazenda Jabuticabal, uma das maiores produtoras de Jabuticaba do Brasil e do mundo.
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O JabutiKaba Tinto € um fermentado de jabuticaba,
utilizando a fruta in natura, colhido na propriedade,
possui um teor alcodlico de 11% v/v, e € um produto
excéntrico, e considerado raro. O produto passa por
um processo de vinificagcao semelhante aos vinhos de
uva, cCom a maceracao da jabuticaba, posteriormente,
inicia 0 processo fermentativo e depois por um
periodo de um ano, descansa em barricas de carvalho
europeu, para atingir suavidade, aromas e sabores
tipicos da madeira. O JabutiKaba é um produto ideal
para apreciadores que gostam de um fermentado mais
encorpotado, com acidez elevada, tipica da propria
fruta, e também com bastante tanicidade. E um
fermentado que harmoniza com carnes vermelhas, e
também com carne suina. Recomenda-se servi-lo em
temperaturas mais baixas, em torno de 10 a 14°C.

Nossos produtos sao raros, pois sao produzidos com
uma fruta nativa brasileira, que € encontrada nas
florestas de Mata Atlantica do Brasil, e também em
todo territorio brasileiro. Portanto, nossos produtos
demonstram a diversidade brasileira, e como ela pode
ser inovadora, requintada e saborosa.




Temos uma unidade fabril com capacidade produtiva de 50

mil garrafas ano, que possui a produg¢dao nos meses de

setembro a novembro, sendo assim, a sazonalidade é bem
definida.
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A VINICOLA JABUTICABAL esta localizada na cidade
de Hidrolandia no estado de Goias no Brasil.

A mais de 20 anos cultivando jabuticabas e
explorando o que ha de melhor da culinaria tipica da
fruta. Sao mais de 40 mil pés de jabuticabas, pratos
especiais e diversos vinhos requintados para vocé
degustar. Alem disso contamos com restaurante,
choperia, lanchonete, empdrio e cafeteria esperando
por voceé!

B Vinicolajabuticabal@gmail.com
[J www.vinicolajabuticabal.com.br @ 23 +55(62) 9 9845.8986

©@ @vinicolajabuticabal
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