EMPRESA

En 1947, después de la Segunda Guerra Mundial,
Anténio Batista da Silva plantd los primeros
arboles de yabuticaba en Hidrolandia, Goias. Esta
finca paso a llamarse posteriormente Fazenda
Jabuticabal. En 1999, uno de sus hijos, Paulo
Antdnio Silva, continud perpetuando la tradicion
de plantar arboles de yabuticaba, pero tuvo la
vision de producir derivados de la yabuticaba,
como vino, licores, aguardiente, etc.

Asi, en este mismo afo, con una asociacion
desarrollada por la Universidad Federal de Goias,
nacio Vinicola Jabuticabal. Esta se convirtié en
una referencia en la produccién de fermentados
de yabuticaba, siendo la primera vinicula del pais
en producir este tipo de bebida. En 2012, la
Vinicola inici6 las actividades de turismo rural y
enoturismo, convirtiéndose en una referencia en
el turismo de Goids, y junto con la Fazenda
Jabuticabal, uno de los mayores productores de
Yabuticaba en Brasil y en el mundo.

\: +55 (62) 9 9845.8986
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vinicolajabuticabal@gmail.com

www.vinicolajabuticabal.com.br

@vinicolajabuticabal

DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

Tenemos una unidad de fabricacién
con una capacidad de produccién de
50.000 botellas al ano, que tiene
produccion en los meses de
septiembre a noviembre, por lo que la
estacionalidad esta bien definida.

VINICOLA JABUTICABAL
Ciudad: Hidrolandia
Estado: Goids

Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr

PRODUCTO

<

vinos de uva, con la maceracién de la fruta de yabuticaba,
después comienza el proceso de fermentacion y luego,

durante un

roble europeo, para conseguir suavidad, aromasy
sabores tipicos de la madera. JabutiKaba es un producto
ideal para los amantes de los vinos fermentados con
mas cuerpo, con una acidez elevada, propia de la

fruta, y también con mucha tanicidad. Es un vino
fermentado que armoniza con las carnes rojas, y
también con la carne de cerdo. Se recomienda

servirlo a temperaturas mas bajas, alrededor de 10 a

14°C.

Nuestros productos son raros, porque son
producidos con una fruta nativa de Brasil, que se
encuentra en la Mata Atlantica de Brasil, y también
en todo el territorio brasilefio. Por lo tanto, nuestros
productos demuestran la diversidad brasilefa, y
cémo puede ser innovadora, exquisita y sabrosa.

VINO DE
YABUTICABA

NCM 2206.00.90

JabutiKaba Tinto € um fermentado de yabuticaba, utilizando a
fruta in natura, recolhida na propriedade. Tiene una
graduacion alcohdlica del 11% VA, y es un producto excéntrico,
considerado raro. El producto pasa por un
proceso de vinificacion similar al de los

periodo de un afo, reposa en barricas de
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